
THE CHEF   / 2800

PASTA

MAIN DISH

DESSERT

お好きなデザートを一皿

パン / コーヒー or 紅茶

ASSORTED APPETIZERS

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

鮮魚のカルパッチョ　レモンヴィネグレット

パルマプロシュート　マンゴー ／ ミニトマトのバジルコンポート

炙り牛タルタル ／ ホエー豚ベーコンのキッシュ

Fish Carpaccio with a Lemon Vinaigrette

Prosciutto and Mango / Tomato Basil Compote

Beef Tartare / Whey-fed Pork Quiche

Fusilli Shiso Genovese
大葉　花穂紫蘇のジェノヴェーゼ　フジッリ

ガリシア栗豚　カポナータ　ビガラードソース
Galacian Chestnut Pork served with Caponata and a Bigarade Sauce

Choice Of Dessert

Bread / Coffee or Tea



DESSERT

THE CLASSIC   / 1900

お好きなデザートを一皿
Choice Of Dessert

パン / コーヒー or 紅茶
Bread / Coffee or Tea

APPETIZER

スルメイカ　万願寺唐辛子　トマトソーススパゲッティーニ

ナポリ ジェノヴェーゼ　リガトーニ

カジキマグロのグリル　ズッキーニ　トマトタプナードソース  +500yen

淡路鶏　夏野菜のペペロナータ　デュカスパイス  +500yen

黒毛和牛サーロインの炭火焼き  +3500yen

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

Arugula Salad with Prosciutto and Oranges
パルマプロシュート　ルッコラ　オレンジのサラダ

下記よりお好きな料理を一皿お選びください。

CHOICE OF PASTA or MAIN DISH

Spaghettini with Flying Squid and Manganji Peppers in a Tomato Sauce

Rigatoni alla Genovese

 

Grilled Marlin served with Zucchini and a Tomato Tapenade Sauce ( Add 500yen )

Awaji Chicken with a Summer Vegetable Peperonata served with Dukkah Spice ( Add 500yen )

Charcoal Grilled Kuroge Wagyu Sirloin  ( Add 3500yen )



THE SEASONAL   /  6000

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

COLD APPETIZER
炙り鯛　タイラギ貝　淡路玉葱

Seared Sea Bream and Pen Shell Scallops with an Awaji Onion Sauce

AMUSE
フォアグラ  レーズンサンド

Foie Gras Raisin Sandwich

HOT APPETIZER
アスパラガス　新牛蒡　そら豆　龍の卵

Prosciutto and Seasonal Vegetables served with a Caper Butter Sauce

PASTA
香住蟹　針生姜　ポモドーロスパゲッティーニ

Spaghettini al Pomodoro with Kasumi Crab and Ginger 

MAIN DISH
マンガリッツァ豚

Grilled Mangalitsa Pork

SIGNATURE DISH
オリエンタルカレー

Oriental Curry

DESSERT
ブルーベリーのトルタ　フロマージュブランソルベ

Bluberry Tart served with a Fromage Blanc Sorbet



CHOICE OF DESSERT

A LA CARTE

静岡県産マスクメロン　ショートケーキ

バレンシアオレンジとメープルのパルフェ

バスク風チーズケーキ

ティラミス

アイスクリーム＆シャーベット盛り合わせ

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

オリエンタルマッシュルームスープ

香住蟹のオリエンタルクリームコロッケ 1p

オリエンタルビーフカレー ( サラダ付 )

Oriental Mushroom Soup

Oriental Creamy Crab Croquette 1p

Oriental Beef Curry ( with Salad )

700

800

3200

Muskmelon Shortcake

Valencia Orange and Maple Parfait

Basque Cheesecake

Tiramisu

Assorted Ice Cream and Sorbet


