
上記税込み価格に10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

THE CHEF   / 2800

PASTA

CHOICE OF MAIN DISH

DESSERT

お好きなデザートを一皿

パン / コーヒー or 紅茶

ASSORTED APPETIZERS

Spaghettini with Snow Crab Tomato Sauce
ずわい蟹のトマトソース　スパゲッティーニ

ガリシア豚　夏野菜マリネ　フォンドヴォー

タスマニア産仔羊のグリル   サルサヴェルデ +500yen

Galician Pork with Marinated Summer Vegetables and a Fond de Veau Sauce

Grilled Tasmanian Lamb with a Salsa Verde Sauce ( Add 500yen )

Choice Of Dessert

Bread / Coffee or Tea

仔牛のカルパッチョ  セミドライトマト

アオリイカのハーブグリル セルバチコと唐墨   /   桃のスープ

コーンムース  スパイシーラスク   /   茄子のポルペッティーニ

Veal Carpaccio with Semi-dried Tomatoes

Herb Grilled Bigfin Reef Squid with Rucola and Karasumi  /  Peach Soup

Corn Mousse and Spicy Rusk  /  Eggplant Polpette



DESSERT

THE CLASSIC   / 1900

お好きなデザートを一皿
Choice Of Dessert

パン / コーヒー or 紅茶
Bread / Coffee or Tea

APPETIZER

スルメ烏賊　ジェノベーゼ  イカ墨タリオリーニ

ドルチェポーク　アラビアータ　スパゲッティーニ

真鯛の香草焼き　米茄子　カポナータ  +500yen

淡路鶏グリル　トマトと桃のケッカソース  +500yen

黒毛和牛サーロインの炭火焼き  +3500yen

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

Homemade Marinated Salmon, Green Apples and Boursin Cheese Salad
自家製サーモンマリネ　青りんごとブルサンチーズのサラダ

下記よりお好きな料理を一皿お選びください。

CHOICE OF PASTA or MAIN DISH

Squid Ink Tagliolini Genovese with Flying Squid

Dolcé Pork Spaghettini Arrabiatta

 

Herb Grilled Red Sea Bream with Caponata  ( Add 500yen )

Grilled Awaji Chicken with a Tomato and Peach Checca Sauce  ( Add 500yen )

Charcoal Grilled Kuroge Wagyu Sirloin  ( Add 3500yen )



THE SEASONAL   /  6000

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

COLD APPETIZER
グリーンガスパチョ　鮪　夏瓜

Green Gazpacho with Tuna and Summer Melon

AMUSE
フォアグラレーズンサンド

Foie Gras Raisin Sandwich

PASTA
鮎  白茄子  クレソン

Spaghettini with Sweetfish, White Eggplant and Watercress

HOT APPETIZER
鰻   実山椒  マルサラワイン

Freshwater Eel with Japanese Peppercorn and a Marsala Wine Sauce

M EAT
熊本産仔牛  サマートリュフ  フォンデュータ

Kumamoto Veal with Summer Truffles and a Fonduta Sauce

SIGNATURE DISH
オリエンタルカレー

Oriental Curry

DESSERT
白桃　ライチ  フランボワーズ
White Peach, Lychee and Framboise



CHOICE OF DESSERT

A LA CARTE

マンゴーとパイナップルのヴェリーヌ

マスカルポーネのクレームダンジュ

オリエンタルチーズケーキ

ティラミス

アイスクリーム＆シャーベット

上記税込み価格に 10% のサービス料を頂戴いたします。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。
All prices include tax and are subject to a 10% service charge. Please notify our staff if you have any form of food allergy.

マッシュルームスープ

香住蟹のオリエンタルクリームコロッケ 1p

オリエンタルビーフカレー ( サラダ付 )

Mushroom Soup

Oriental Creamy Crab Croquette 1p

Oriental Beef Curry ( with Salad )

700

800

3200

Mango and Pineapple Verrine

Mascarpone Creme D'ange

Oriental Cheesecake

Tiramisu

Assorted Ice Cream and Sorbet


