
THE SEASONAL   /  8600

SIGNATURE DISH
オリエンタルカレー

Oriental Curry

DESSERT
林檎　 キャラメル

Apple and Caramel Pavlova

CHOICE OF MAIN DISH
お好きなメインディッシュを一皿お選びください Please choose one main dish

黒毛和牛サーロイン
Kuroge Wagyu Sirloin

神戸牛サーロイン
Kobe Beef Sirloin　+6000yen

AMUSE
フォアグラレーズンサンド

Foie Gras Raisin Sandwich

COLD APPETIZER
京鴨　 ブッラータチーズ

Kyoto Duck Prosciutto with Burrata Cheese

PASTA
香住蟹 　蕪　 唐墨

Aglio Olio with Kasumi Crab, Turnip and Dried Mullet Roe

HOT APPETIZER
帆立　 白舞茸

Scallop and Maitake Mushroom with Bisque



ORIENTAL  /  13000

AMUSE

フォアグラ　国産苺

Foie Gras Macaron with Strawberry

PASTA
雲丹　鮑

Spaghettini with Sea Urchin and Abalone

COLD APPETIZER
オマール海老　ビーツ

Lobster with Beets

HOT APPETIZER
国産牛　百合根

Stewed Brisket and Lily Bulb

FISH
甘鯛　蕪　柚子

Sea Bream with Turnip and Yuzu Citrus

DESSERT
国産苺   フロマージュブラン   シャンパーニュ

Strawberry and Fromage Blanc with Champagne

CHOICE OF MAIN DISH
お好きなメインディッシュを一皿お選びください Please choose one main dish

黒毛和牛サーロイン　トリュフ

Kuroge Wagyu Sirloin with Truffle

神戸牛サーロイン

Kobe Beef Sirloin    +6000yen



AMUSE

フォアグラ　国産苺

Foie Gras Macaron with Strawberry

PASTA
雲丹　鮑

Spaghettini with Sea Urchin and Abalone

COLD APPETIZER
オマール海老　ビーツ

Lobster with Beets

HOT APPETIZER
国産牛　百合根

Stewed Brisket and Lily Bulb

FISH
甘鯛　蕪　柚子

Sea Bream with Turnip and Yuzu Citrus

DESSERT
国産苺   フロマージュブラン   シャンパーニュ

Strawberry and Fromage Blanc with Champagne

KOBE BEEF   /  19000

MEAT
神戸牛サーロイン　トリュフ

Kobe Beef Sirloin with Truffle



[ ２日前までに要予約 ]
Minimum two day advance reservation required.

12500

アニバーサリープラン

ANNIVERSARY PLAN

乾杯スパークリングワイン / Sparkling Wine by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

THE SEASONAL シーズナルコース

＋

17000

乾杯シャンパン / Champagne by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

＋
ORIENTAL オリエンタルコース

上記税込み価格に 10%のサービス料を頂戴いたします。 All prices include sales tax and are subject to a 10% service charge.

23000

乾杯シャンパン / Champagne by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

＋

KOBE BEEF 神戸牛コース
＊アーリークリスマスコースのメインを神戸牛サーロインにチェンジ


