
THE SEASONAL   /  8600

＊メニュー内容はイメージでございます。食材やメニュー内容が変更となる可能性がございますのでご了承ください。

メニューはお料理内容が決まり次第更新してまいります。

SIGNATURE DISH
オリエンタルカレー

Oriental Curry

DESSERT
デコポン   フロマージュ   カルダモン
Sumo Citrus Mandarin with Fromage and Cardamom

CHOICE OF MAIN DISH
お好きなメインディッシュを一皿お選びください Please choose one main dish

黒毛和牛サーロイン
Kuroge Wagyu Sirloin

神戸牛サーロイン
Kobe Beef Sirloin　+6000yen

AMUSE
フォアグラレーズンサンド

Foie Gras Raisin Sandwich

COLD APPETIZER
鰆   帆立   新玉葱

Grilled Spanish Mackerel and Scallops with Onion and Lemon Vinaigrette

PASTA
蛤　菜花

Vongole Bianco with Giant Clam and Canola Flower

HOT APPETIZER
国産筍   焦がしバター

Fried Bambooshoots with Browned Butter Sauce



ORIENTAL   /  14000

AMUSE

フォアグラ   金柑
Foie Gras with Kumquat

FISH
天然真鯛   山菜

Red Snapper with Canola Flower and Wild Vegetable Risotto

COLD APPETIZER
桜鱒  ハーブ    タルティーボ

Masu Salmonl Carpaccio with Tartibo 

HOT APPETIZER
泥障烏賊  ホワイトアスパラガス   淡路島レモン

Grilled Squid and White Asparagus with Awaji Island Lemon

PASTA
サンマルツァーノトマト  マスカルポーネ

Tagliolini with San Marzano Tomato and Mascarpone

DESSERT
京の雫   ハーブ

Japanese Strawberry with Harbs

CHOICE OF MEAT
お好きなメインディッシュを一皿お選びください Please choose one main dish

黒毛和牛サーロイン　淡路玉葱
Kuroge Wagyu Sirloin with Awaji Onion

神戸牛サーロイン
Kobe Beef Sirloin    +6000yen

＊メニュー内容はイメージでございます。食材やメニュー内容が変更となる可能性がございますのでご了承ください。

メニューはお料理内容が決まり次第更新してまいります。



AMUSE

フォアグラ   金柑
Foie Gras with Kumquat

FISH
天然真鯛   山菜

Red Snapper with Canola Flower and Wild Vegetable Risotto

COLD APPETIZER
桜鱒  ハーブ    タルティーボ

Masu Salmonl Carpaccio with Tartibo 

HOT APPETIZER
泥障烏賊  ホワイトアスパラガス   淡路島レモン

Grilled Squid and White Asparagus with Awaji Island Lemon

PASTA
サンマルツァーノトマト  マスカルポーネ

Tagliolini with San Marzano Tomato and Mascarpone

DESSERT
京の雫   ハーブ

Japanese Strawberry with Harbs

MEAT
神戸牛サーロイン　淡路玉葱

Kobe Beef Sirloin with Awaji Onion

KOBE BEEF   /  20000

＊メニュー内容はイメージでございます。食材やメニュー内容が変更となる可能性がございますのでご了承ください。

メニューはお料理内容が決まり次第更新してまいります。



[ ２日前までに要予約 ]
Minimum two day advance reservation required.

12500

アニバーサリープラン

ANNIVERSARY PLAN

乾杯スパークリングワイン / Sparkling Wine by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

THE SEASONAL シーズナルコース

＋

18000

乾杯シャンパン / Champagne by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

＋
ORIENTAL オリエンタルコース

24000

乾杯シャンパン / Champagne by the Glass

デザートをアニバーサリーケーキに変更 / Whole Cake

お花束 / Bouquet

＋

KOBE BEEF 神戸牛コース
＊アーリークリスマスコースのメインを神戸牛サーロインにチェンジ



[ ２日前までに要予約 ]
Minimum two day advance reservation required.

DESSERT

FLOWER

＋

母の日限定デザート [メッセージ付 ]
Mother’s Day Special Dessert

カーネーションを使ったお花束
Carnation Bouquet

パン / コーヒー or 紅茶    Bread  /  Coffee or Tea

SIGNATURE DISH
オリエンタルカレー

Oriental Curry

CHOICE OF MAIN DISH
お好きなメインディッシュを一皿お選びください Please choose one main dish

黒毛和牛サーロイン
Kuroge Wagyu Sirloin

神戸牛サーロイン
Kobe Beef Sirloin　+6000yen

AMUSE
フォアグラレーズンサンド

Foie Gras Raisin Sandwich

COLD APPETIZER
鰆   帆立   新玉葱

Grilled Spanish Mackerel and Scallops with Onion and Lemon Vinaigrette

PASTA
蛤   菜花

Vongole Bianco with Giant Clam and Canola Flower

HOT APPETIZER
国産筍   焦がしバター

Fried Bambooshoots with Browned Butter Sauce

＊メニュー内容はイメージでございます。食材やメニュー内容が変更となる可能性がございますのでご了承ください。

メニューはお料理内容が決まり次第更新してまいります。

MOTHERʼS DAY DINNER   / 12500

母の日限定デザート カーネーションを使ったお花束＋


