
LUNCH COURSE

▪A 10% service charge applies to the pre-tax total of the above prices.▪For detailed information on our ingredients, please ask our staff.
▪表示価格(税込)の税抜総額に対して10%のサービス料を頂戴いたします ▪食材に関する詳しい生産情報はお気軽にお尋ねください



＊Change Rice to Garlic Rice

F O I E  G R A S  &  H A M B U R G
L U N C H

Salad with Awaji Onion Dressing

Foie Gras and Hamburger Steak

Rice／ Miso Soup／ Japanese Pickles

産直旬菜のサラダ

淡路島玉ねぎドレッシング

フォアグラハンバーグ

ご飯  ／  味噌汁  ／  漬物

フォアグラハンバーグランチ  4500

[ 平日 5食限定 ]

Additional Dessert

デザート追加   [ +500yen ]

月-金曜日限定 [ 祝日・祝前日を除く ]
Monday to Friday, excluding holidays and the day before holidays.

＊ご飯をガーリックライスに変更   [ +500yen ]

W E E K D A Y S  O N L Y  - 5 S E R V I N GS
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Rice／ Miso Soup／ Japanese Pickles

ご飯  ／  味噌汁  ／  漬物

＊Change Rice to Garlic Rice

Additional Dessert

デザート追加   [ +500yen ]

＊ご飯をガーリックライスに変更   [ +500yen ]

黒毛和牛A3フィレ   [ +1500yen ]
Kuroge Wagyu A3 Tenderloin

黒毛和牛A3サーロイン
Kuroge Wagyu A3 Sirloin

特選牛A5フィレ   [ +4500yen ]
Selected Wagyu A5 Tenderloin

特選牛A5サーロイン   [ +3000yen ]
Selected Wagyu A5 Sirloin

神戸牛サーロイン   [ +12000yen ]
Kobe Beef Sirloin

神戸牛フィレ   [ +14000yen ]
Kobe Beef Tenderloin

T H E  S T E A K  L U N C H

Salad with Awaji Onion Dressing

Today’s Soup

Seasonal Vegetable

産直旬菜のサラダ

淡路島玉ねぎドレッシング

本日のスープ

特選焼き野菜　二種

ステーキランチ  6800



Rice／ Miso Soup／ Japanese Pickles

ご飯  ／  味噌汁  ／  漬物

＊Change Rice to Garlic Rice

Dessert

デザート

＊ご飯をガーリックライスに変更   [ +500yen ]

S T A N D A R D  C O U R S E

Foie Gras Raisin Sandwich

Homemade Tofu

Wagyu Sukiyaki

Seasonal Vegetable

フォアグラレーズンサンド

自家製豆腐

和牛すき焼き

特選焼き野菜　二種

スタンダードコース  8500
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黒毛和牛A3フィレ   [ +1500yen ]
Kuroge Wagyu A3 Tenderloin

黒毛和牛A3サーロイン
Kuroge Wagyu A3 Sirloin

特選牛A5フィレ   [ +4500yen ]
Selected Wagyu A5 Tenderloin

特選牛A5サーロイン   [ +3000yen ]
Selected Wagyu A5 Sirloin

神戸牛サーロイン   [ +12000yen ]
Kobe Beef Sirloin

神戸牛フィレ   [ +14000yen ]
Kobe Beef Tenderloin



Seasonal Vegetable

特選焼き野菜　四種

 ＊帆立をオマール海老に変更   [ +4000yen ]

Steamed White Rice or Garlic Rice／ Miso Soup／ Japanese Pickles

Dessert

ご飯 orガーリックライス  ／  味噌汁  ／  漬物

デザート

＊Change Scallops to Lobster

M E D I U M  R A R E  C O U R S E  

Foie Gras Raisin Sandwich

Homemade Tofu

Kobe Beef Sushi

Hokkaido Live Scallops

フォアグラレーズンサンド

自家製豆腐

神戸牛  肉寿司

　

北海道産  活帆立

ミディアムレアコース  12000
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神戸牛フィレ   [ +14000yen ]
Kobe Beef Tenderloin

神戸牛サーロイン   [ +12000yen ]
Kobe Beef Sirloin

黒毛和牛A3フィレ   [ +1500yen ]
Kuroge Wagyu A3 Tenderloin

特選牛A5フィレ   [ +4500yen ]
Selected Wagyu A5 Tenderloin

黒毛和牛A3サーロイン
Kuroge Wagyu A3 Sirloin

特選牛A5サーロイン   [ +3000yen ]
Selected Wagyu A5 Sirloin



C H O I C E  O F  D E S S E R T

苺とピスタチオのミルフィーユ   [ +500yen ]

白いプリン

オリエンタルチーズケーキ

ティラミス

アイスクリーム＆シャーベット

お好きなデザート 2 種盛り合わせ   [ +500yen ]

Strawberry and Pistachio Mille-Feuille

White Pudding

Oriental Cheesecake

Tiramisu

Assorted Ice Cream and Sorbet

Assorted 2 Desserts


